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Casa da Ressa
Grande Reserva Tinto 2021

Viticultura e Enologia: Paulo Nunes e Jodo Costa
Regidao: Douro
Sub-regiao: Baixo Corgo

Denominacao: DOC Douro

Castas: Field Blend (Vinhas Velhas)

Vinificacdo : Vindima manual em caixas de 20kg.
Maceragdo pré-fermentativa, seguida de fermentagao
espontdnea, com uma percentagem de engaco em
cubas de inox e temperatura controlada. Maceragao
pos- fermentativa durante pelo menos 15 dias

Estagio/Envelhecimento: 18 meses em barricas de 500
litros de carvalho francés

Notas de Prova: Cor rubi viva. Aroma rico, notas
especiadas e de frutos do bosque, nuances balsdmicas. Na
boca, é elegante e delicado, exibindo uma textura sedosa
e uma estrutura solida, com taninos polidos e
sofisticados. Final refinado e longo, indicando um
potencial de envelhecimento excecional.

Parametros analiticos: Alcool 13.5 | pH 3.5 | Acidez Total
5.6g/1 | Agucares < 0.1g/1

Engarrafamento: Maio 2023
Capacidade: o,751/1,51
Embalagem: Caixa de cartdo de 6 unidades

Codigo EAN garrafa: 5600677605529

Codigo EAN caixa: 15600677605533



