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Paulo Nunes and Jodo Costa

Douro
Baixo Corgo
DOC Douro

Vieilles Vignes (Assemblage de cépages)

Récolte manuelle en caisses de 20 kg.
Macération pré-fermentative a froid, suivie d'un
pressurage doux et d'une décantation statique
naturelle. Fermentation spontanée en cuves inox et
en fits de 500 L avec controle de température.

Vieilli sur lies pendant 9 mois en cuves inox
et fits de 500 L.

Couleur citronnée avec des
reflets verdatres. L’arome est floral et citronné, avec
des notes subtiles et bien intégrées de barrique. En
bouche, il est bien équilibré et minéral, avec une
acidité vibrante et une longue finale séche. Il devrait
évoluer magnifiquement en bouteille.

Alcool 12.5 | pH 3.17 | Acidité
totale 6g/l | Sucre < 0.1g/l

Juillet 2023

ideira / tem orwlho 10 A
aeira |  dd bous i)

0,751/1,51

Boite en carton de 6 bouteilles

5600677605505

15600677605526



