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Viticultura e Enologia: Paulo Nunes e Jodo Costa
Regidao: Douro
Sub-regiao: Baixo Corgo

Denominacao: DOC Douro

Castas: Field Blend (Vinhas Velhas)

Vinificacao: Maceragdo Pelicular a baixa temperatura,
seguido de prensagem suave e decantag¢do estdtica
natural grosseira. Fermenta¢do espontdnea em barricas
de 500l com temperatura controlada.

Estagio/Envelhecimento: Estdgio de 20 meses sobre
borras totais com battonage periddica em barricas
usadas de 500l.

Notas de Prova: Cor citrina brilhante com delicados

reflexos dourados. Nariz elegante e complexo, marcado
por subtis notas de redu¢do, fruta de carogo madura,
delicados aromas florais e madeira perfeitamente
integrada. Na boca revela textura sedosa, profundidade,
frescura e tensdo mineral. Final longo, preciso e
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Engarrafamento: Agosto de 2024

Capacidade: 0,751




