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VINHA DAS LAGES
TINTO 2022

Viticultura e Enologia: Paulo Nunes e Jodo Costa
Regidao: Douro

Sub-regiao: Baixo Corgo

Denominacao: DOC Douro

Cor: Tinto

Castas: Field Blend (Vinhas Velhas)

Vinificacdo : Maceragdo pré-fermentativa, seguida de
fermentacdo espontdnea, com engago em cubas de
inox e temperatura controlada. Maceragdo pds-
fermentativa.

Estagio/Envelhecimento: 32 meses em Tonel de
carvalho francés.

Notas de Prova: Cor rubi.

Nariz fino e expressivo, onde a pureza da fruta vermelha
e preta se envolve com as notas florais e especiadas. Na
boca alia concentragao e elegancia, com taninos sedosos,
frescura e excelente defini¢do. Um Douro classico,
harmonioso e preciso, com final longo e persistente.

Parametros analiticos: Alcool 13.5 | pH 3.38 | Acidez Total
6.2g/1 | Sulfuroso Total n6mg/1 | Agucares <1g/1

Engarrafamento: Maio 2025

Capacidade: 0,751



